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ALLEGATO D
	SCHEDA PROGETTUALE
SEZIONE CUCINA
Categoria “JUNIOR”

	NOME DELLA RICETTA
	

	PRODOTTO TIPICO UTILIZZATO
	

	INFORMAZIONI E CARATTERISTICHE

DEL PRODOTTO TIPICO UTILIZZATO
	

	PERCHÉ HA SCELTO QUESTO PIATTO E DOVE HAI PRESO ISPIRAZIONE?
	

	QUALE SAREBBE SECONDO TE IL PREZZO GIUSTO DI VENDITA DEL TUO PIATTO IN UN RISTORANTE DI MEDIO LIVELLO?
	


	SCHEDA TECNICA RICETTA


	Denominazione piatto
	

	Classificazione piatto
	    □ Antipasto                                 □ Primo piatto                              □ Secondo piatto                            □ Dessert

	Ingredienti
	Quantità
	Procedimento

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	Utensili, macchinari e attrezzatura
	

	
	

	Specifiche Tecniche
	

	Dose per
	
	

	Difficoltà di preparazione
	
	

	Stagione
	
	

	Modalità di Servizio
	
	

	Varianti
	Tempi

	
	Preparazione
	min.
	

	
	Cottura
	min.
	

	
	Finitura e decorazione
	min.
	

	
	Totale
	min.
	


	FOTO RICETTA

(INSERIRE N.3 FOTO DA DIVERSE PROSPETTIVE)

	FOTO N.1
	

	FOTO N. 2
	

	FOTO N.3
	


