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ALLEGATO C
	SCHEDA PROGETTUALE

SEZIONE SALA

Categoria “SENIOR”

	NOME COCKTAIL
	

	PRODOTTO TIPICO UTILIZZATO
	Liquore Galliano

	INFORMAZIONI E CARATTERISTICHE

DEL PRODOTTO TIPICO UTILIZZATO
	

	PERCHÉ HA SCELTO QUESTI INGREDIENTI E DOVE HAI PRESO ISPIRAZIONE?
	


	SCHEDA TECNICA COCKTAIL


	Nome del cocktail
	

	Classificazione
	

	Metodo di preparazione
	

	Gusto
	

	Bicchiere
	

	Decorazione
	

	Per quante persone
	

	Ingredienti
	Quantità
	Unità di misura

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	Attrezzatura
	Procedimento-Note/Cenni storici

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	


	FOTO COCKTAIL
(INSERIRE N.3 FOTO DA DIVERSE PROSPETTIVE)

	FOTO N.1
	

	FOTO N. 2
	

	FOTO N.3
	


	SCHEDA CALCOLO DRINK COST E DEL PREZZO DI VENDITA


	NOME RICETTA:

	TIPOLOGIA BAR:

	Ingredienti
	Quantità
	U.M.
	Costo unitario
	Costo netto

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	

	TOTALE COSTO MATERIE PRIME
	€


	TABELLA DI CALCOLO 1

	ELEMENTI DI CALCOLO
	DATI DI CALCOLO
	SCHEMA DI CALCOLO

	COSTO MATERIE PRIME
	
	

	COEFFICIENTE DI CONTRIBUZIONE
	
	
	

	MARGINE DI CONTRIBUZIONE
	
	
	

	COSTO PRODUZIONE DRINK
	€


	TABELLA DI CALCOLO 2

	COSTO PRODUZIONE DRINK
	
	

	UTILE
	% = €
	

	PREZZO DI VENDITA
	
	€

	I.V.A.
	% = €
	€

	PREZZO AL PUBBLICO
	€


INDICATORI CALCOLO COSTO DRINK E PREZZO DI VENDITA

	Coefficiente di contribuzione 

	Tipologia BAR
	Coefficiente

	Bar normale
	5


	Margine di contribuzione

	Bar normale
	€1,00


	Utile

	Bar normale
	25%


	ABBINAMENTO CIBO-VINO


	DENOMINAZIONE VINO
	DENOMINAZIONE PIATTO
	MOTIVAZIONE

	1
	
	
	

	2
	
	
	

	3
	
	
	

	4
	
	
	

	5
	
	
	


	LISTA VINI A DISPOSIZIONE


	DENOMINAZIONE
	REGIONE
	CANTINA
	CLASSIFICAZIONE

	LENTISCO
	TOSCANA
	SERRAIOLA
	IGT

	CAMPO MONTECRISTO
	TOSCANA
	SERRAIOLA
	IGT

	VERMENTINO
	TOSCANA
	SERRAIOLA
	IGT

	FIOREVIOLA
	TOSCANA
	SERRAIOLA
	IGT

	PREDICATORE
	TOSCANA
	LA CURA
	IGT

	BRECCE ROSSE
	TOSCANA
	LA CURA
	DOC

	TRINUS
	TOSCANA
	LA CURA
	IGT

	MERLOT
	TOSCANA
	LA CURA
	IGT

	AVVOLTORE
	TOSCANA
	MORIS
	IGT

	MORELLINO DI SCANSANO RISERVA
	TOSCANA
	MORIS
	DOCG

	VERMENTINO
	TOSCANA
	MORIS
	IGT

	BARBASPINOSA MONTEREGIO
	TOSCANA
	MORIS
	DOC

	CILIEGIOLO
	TOSCANA
	PIEROTTA
	IGT

	SCARILIUS
	TOSCANA
	PIEROTTA
	DOC

	SELVANETA
	TOSCANA
	PIEROTTA
	DOC

	ROSATO
	TOSCANA
	PIEROTTA
	DOC

	AULE
	TOSCANA
	VALENTINI
	IGT

	SAN GIOVESE
	TOSCANA
	VALENTINI
	IGT

	MONTEREGIO
	TOSCANA
	VALENTINI
	DOC

	ATUNIS
	TOSCANA
	VALENTINI
	IGT


	SCHEDA ANALITICO – DESCRITTIVA DEL VINO


	Nome degustatore
	

	Temperatura vino
	……..°C
	Temperatura ambiente  
	……..°C

	Categoria vino
	
	Campione n.
	
	Data
	
	Ora
	

	Denominazione vino
	
	Luogo
	

	Titolo alcolometrico
	
	Annata
	


	ESAME VISIVO
	Limpidezza   

	
	Colore    

	
	Consistenza/Effervescenza   

	
	Osservazioni

	ESAME OLFATTIVO
	Intensità   

	
	Complessità   

	
	Qualità  

	
	Descrizione 

	
	Osservazioni 

	ESAME

GUSTO -  OLFATTIVO
	Zuccheri  
	  struttura

o corpo


	                                                    Acidi   

	
	Alcoli   
	
	   Tannini

	
	Polialcoli  
	
	                                 Sostanze minerali

	
	Equilibrio  

	
	Intensità  

	
	Persistenza  

	
	Qualità  

	
	Osservazioni 

	CONSIDERAZIONI

 FINALI
	Stato evolutivo  

	
	Armonia  

	
	Abbinamenti 

	
	Osservazioni 


